
S . A . C .

¡Permítenos ser 

parte de tu vida!

L I C O R E S



Peruvian hands transformed with work our wealth into the finest liqueurs 

for the delight of the most demanding palates… Like yours! Cheers!

Manos peruanas que transformaron con trabajo nuestra riqueza en los más finos 

licores para el deleite de los paladares más exigentes....  Como el de usted. ¡Salud!

C R E M A D E L I C O R / L I Q U O R C R E A M



S . A . C .L I C O R E S

Esta elaborado con licor de Lúcuma, basada en Harina de Lúcuma (lograda de 

frutas frescas de calidad seda, rica en minerales y vitaminas) y alcohol Extraneutro 

importado que permite captar el olor, sabor y color de esta exquisita fruta. 

It is made with lucuma liqueur, based on lucuma flavor (achieved from fresh 

quality silk fruit, rich in minerals and vitamins) and extra neutral imported alcohol, 

which captures the smell, taste and color of this exquisite fruit.

Esta elaborado en base de concentrado de Whisky, el que forma una 

emulsión estable de 17ºG.L,  y como todas nuestras cremas también están 

elaboradas con leche descremada y miel. 

It is made based on concentrate whiskey, with 17 °G.L., the one that makes 

a stable emulsion, and as all our creams are made with skim milk and 

honey.

CREMA DE MANZANA Y CANELA / 

Esta elaborado con extracto de café gourmet (calidad que goza de un excelente sabor, cuerpo,  

acidez y exquisito aroma) y alcohol extra-neutro importado. Esta combinación  atrapa todas las  

bondades y las transfiere al coctel, dotándolo de exquisito olor y sabor a café, tiene 17º G.L

It is made with gourmet coffee extract (quality with an excellent flavor, body, acidity and smell) and 

extra neutral imported alcohol. This combination gets all the benefits and transfers them to the 

cocktail, providing an exquisite smell and taste of coffee. It has 17 °GL.

C R E M A D E L I C O R / L I Q U O R C R E A M

CREMA DE CAFÉ / COFFEE CREAM

CREMA DE LÚCUMA / LUCUMA CREAM 

CREMA DE LECHE / MILK CREAM

Es la unión perfecta de una fruta y una especie, que el alcohol extraneutro 

a un grado optimo se encarga de extraer todas las bondades de está 

unión, que nos permite obtener un exquisito licor, con aroma y sabor 

franco y fresco, que puede consumirse en todo momento.

It is the perfect union of a fruit and a species, which an extra neutral 

alcohol, at an optimal grade, is responsible for extracting all the benefits 

of this union, with a fresh and frank smell and flavor, which can be 

consumed in every moment.

APPLE AND CINNAMON CREAM



S . A . C .L I C O R E S

C R E M A D E L I C O R / L I Q U E U R C R E A M 

F O U R P A C K



S . A . C .L I C O R E S

Esta elaborado en base de extracto de café gourmet, alcohol 

extraneutro importado y jarabe de azúcar refinada; tiene 25º G.L. 

de grado alcohólico y un alto contenido de jarabe.

Burgos Coffee Liqueur, is made of gourmet coffee extract, extra 

neutral imported alcohol and refined sugar syrup. It has 25 °G.L. 

alcoholic strength and high syrup content.
Mode of consumption: Desserts, direct, cold, with ice or as a 
base for cocktails.

Modo de consumo: Repostería, directo, helado, con hielo o como 

base de diversos cócteles. 

L ICOR DE CAFÉ / COFFEE L IQUEUR 



The difference of using this syrup, is the texture of emulsion in the mouth, 

and the alcohol won't be noticed while the taste and quality of the 

ingredients are appreciated in cocktails and prepared beverages.

It is made from imported and inverted white refined sugar, Arabic gum, 

treated water and preservatives, obtaining a slightly and opalescent yellow 

for the high % of the Arabic gum. 

Esta elaborado a base de goma arábiga, azúcar blanca refinada importada e 

invertida, Agua tratada y conservante, obteniéndose un producto 

ligeramente amarillento y opalescente por el alto % de goma arábica.

La diferencia al usar este jarabe, es que se obtendrá cócteles o bebidas 

preparadas con textura de una emulsión en boca y el golpe del alcohol 

pasará desapercibido mientras se aprecian el sabor y la calidad de los 

ingredientes.

S . A . C .L I C O R E S

J A R A B E D E G O M A  

G U M S Y R U P

Esta elaborado a base de Azúcar blanca refinada e invertida, goma 

arábiga, conservante, colorante y esencias naturales permitidas por el 

Codex Alimentarius. Es utilizado para dar color y sabor a muchas  

bebidas y postres.

It is made based on the refined and inverted white sugar, Arabic gum, 

preservatives, colorants and natural essences permitted by the Codex 

Alimentarius. It is used to give color and flavor to many drinks and 

desserts.

J A R A B E D E G R A N A D I N A

G R E N A D I N E S Y R U P 



Guanábana - Piña - Maracuya

Soursop - Pineapple - Passion fruit

S . A . C .L I C O R E S

P I S C O S A F R U TA D O S / F R U I T Y P I S C O

It is made of fruit pulp, refined and inverted white sugar and pure Pisco Quebranta, 

with no preservatives or colorants.

Esta elaborado en base de pulpa de pura fruta, azúcar blanca refinada e invertida, y 

Pisco  Puro Quebranta. No tiene conservantes, ni colorantes.

M O D O D E C O N S U M O / M O D E O F C O N S U M P T I O N

Directo, helado, con hielo o como base de diversos cócteles o con ginger ale 

(chilcano de  Pisco con fruta).

Direct, cold, with ice, as a base for cocktails or with ginger ale (Fruit flavored 

Pisco chilcano)

S A B O R E S / F L A V O R S



C O C T E L E S

COCTEL DE LÚCUMA
Esta elaborado con licor de lúcuma (logrado de frutas 

frescas de calidad, rica en minerales y  vitaminas) y 

alcohol extraneutro importado que permita tomar el 

sabor, olor y color de esta exquisita fruta, que en los 

tiempos del Imperio Incaico era consumido por el Inca 

como fruta afrodisiaca.

Que permite ser consumido directamente helado o con 

hielo.

La marca Cream Love, es una bebida elaborada a base a leche descremada y miel, la 
diferencia se da en el tipo de licor que usamos.

S . A . C .L I C O R E S

Está elaborado a base de concentrado de whisky, el 

mismo que forma una emulsión estable con 17 º G.L. 

que permite ser consumido directamente helado o 

como base de cócteles adicionando la pulpa y hielo al 

gusto.

COCTEL DE LECHE

Está elaborado  con  licor de café, este licor esta 
hecho con extracto de café gourmet (calidad que 
goza de un excelente sabor, cuerpo, acidez y 
exquisito aroma) y alcohol extraneutro importado 
que atrapa todas estas bondades y los transfiere al 
coctel, como resultado se obtiene un coctel con olor 
a café y un sabor exquisito a toffee y café, tiene 17º 
G.L. que permite ser consumido directamente 
helado o con hielo.

COCTEL DE CAFÉ



Empresa dedicada a la producción y comercialización de licores y jarabes que

innovación constante de productos.

Yobugo Company is dedicated to the production and commercialization of liqueurs and syrups, 

looking for the total satisfaction of our clients with 100% natural products, applying quality systems 

with a highly qualified human team dedicated to constant innovation of our products and 

technologies under two trademarks: “Burgos” and “Cream Love”.

aplicando sistemas de calidad, con un equipo humano altamente calificado dedicado a la

proporcionen la satisfacción total de los clientes y que sean lo más naturales posibles,

S . A . C .

Los Pacaes 117 Urb. Jardín Villa María del Triunfo

Teléfono: 281-1709 / Cel.: 987 801 509

E-mail: ventas@yobugo.com

www.yobugo.com

“TOMAR BEBIDAS ALCOHÓLICAS EN EXCESO ES DAÑINO”


